
https://www.jakanagawa.gr.jp/

一品のの !!!!しし推推

ここで買える！

毎月第４水曜日掲載（予定）企画・制作：神奈川新聞社クロスメディア営業局

月号5

記事でご紹介した「小野ファームのアイスクリーム」を５名様にプレゼント！ご希望の方は、ハガキに氏名、年齢（20歳
以上の方に限ります）、性別、住所、電話番号、感想をご記入の上、〒231-8445（住所不要）神奈川新聞社クロスメディ
ア営業局「推しの一品」プレゼント係まで。５月31日消印有効。当選の発表は発送をもって代えさせていただきます。
お送りいただいた個人情報は、プレゼントの発送にのみ使用いたします。右記のQRコードからもご応募いただけます。

プレゼント
ご応募は

こちらから
今月の

　小野ファーム（横浜市戸塚区）が2000年に開設した「橫
濱アイス工房」では、地元産の原料を用いたさまざまなア
イスクリームやジェラートなどを製造・販売し、世代を問
わず愛されている。
　生乳は同ファームで飼育する乳牛から毎朝搾られる。横
浜での酪農を知る人は少ないが、JR戸塚駅から近い住宅地
の奥にある同ファームでは約40頭の乳牛が飼育されてい
る。安全と安心を徹底し、搾りたての生乳はすぐに同市栄
区内の自社工場に運ばれて、新鮮なまま低温殺菌される。
　コクがありさっぱりした口溶けのアイスには、季節ごとに
イチゴやカボチャなど地元産の食材を使用。19年にはかな
がわ産業Navi大賞を受賞し、21年には県のかながわブラン
ドにも登録された。１個350円（税込み）で同工房直営２店舗
のほか、JA横浜直売所ハマッ子（瀬谷店、舞岡や、横浜青葉イ
ンター店を除く）で販売されている。JA担当者は「地元産の
アイスクリームで暑い夏も乗り切ってほしい」と話している。

JA横浜「ハマッ子」直売所
詳しくはJA横浜のHPまで

※ 瀬谷店、舞岡や、横浜青葉インター店
上記３店舗除く
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