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優しい辛みとフルーティーな香り優しい辛みとフルーティーな香り
　　　　川崎生まれの　　　　川崎生まれの
 香辛子ポップコーン香辛子ポップコーン

月号9JAセレサ川崎  香辛子と
 香辛子ポップコーン

記事でご紹介した「香辛子と香辛子ポップコーン」を５名様にプレゼント！ご希望の方は、ハガキに氏名、年齢、
性別、住所、電話番号、感想をご記入の上、〒231-8445（住所不要）神奈川新聞社クロスメディア営業局「推し
の一品」プレゼント係まで。９月29日消印有効。当選の発表は発送をもって代えさせていただきます。お送り
いただいた個人情報は、プレゼントの発送にのみ使用いたします。右記のQRコードからもご応募いただけます。

プレゼント
ご応募は

こちらから
今月の

　刺激的な辛さで人気のハバネロやブートジョロキアから育種
されたハーブペッパー「香辛子（こうがらし）」。辛みが弱く、香りが
フルーティー、体に優しくて生でも食べられるのが特長で、川崎生
まれとしても知られている。この香辛子とポップコーンを組み合
わせて生まれたのが「香辛子ポップコーン」。川崎市内の香辛子栽
培農家が減っているのを受け、かねてから普及に力を入れてきた
食品加工品開発などを手がける「美遊JAPAN」（同市川崎区）が市
に相談したのがきっかけという。
　「香辛子の顔となる商品を作り、農家が育てたくなるよう需要
を高めたい」。同社のそんな思いに、生産者支援を担うJAセレサ
川崎や、フライパン型のポップコーンを製造する「クローバー」（相
模原市）が応えて誕生した。「香ばしさの後から優しい辛みが来
る」とJAセレサ川崎の担当者。フライパン型だけに、親子で一緒
に作って楽しめるご当地スナックとして好評だ。
　市内では学校給食にも活用されている香辛子だが、さらなる普
及を目指し、レシピ開発などに注力している最中という。「まず
は香辛子を知って食べてほしい。需要が高まれば生産者も増え
る」とJA担当者は期待している。
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